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1 Календарный учебный график
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Обозначения:   Обучение по циклам и разделу "Физическая культура"    Учебная практика

   Промежуточная аттестация    Производственная практика

   Каникулы

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

  Обучение по циклам и разделу "Физическая культура" Промежуточная аттестация

Практики

Всего 1 сем 2 сем Всего

Учебная практика 
(Производственное 

обучение)
1 сем 2 сем Всего

нед. час. обяз. 
уч. зан. нед. час. обяз. 

уч. зан. нед. час. обяз. 
уч. зан. нед. нед. нед. нед.

36 2/3 1270 17 596 19 2/3 674 1/3 1/3 4

22 2/3 816 9 1/3 336 13 1/3 480 1 1/3 2/3 2/3 2

59 1/3 2086 26 1/3 932 33 1154 1 2/3 2/3 1 6
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   Учебная практика    Государственная итоговая аттестация

   Производственная практика    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени
Практики ГИА

Каникулы Всего
Учебная практика 

(Производственное 
обучение)

Производственная 
практика Прове- 

дение
1 сем 2 сем

нед. нед.

1 сем 2 сем Всего

нед. нед. нед. нед. нед. нед.

4 11 52

2 14 7 7 1 2 43

6 14 7 7 1 13 95



   Государственная итоговая аттестация
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39,53 35,06 38,14 34,27 41,79 36 52,65 36

ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 5 1 10 2 1476 42 16 10 1408 598 810 42 502 486 185 301 16 628 12 8 582 227 355 26 270 4 2 264 142 122 76 76 44 32

ОУП Основные учебные предметы 4 1 10 1286 12 8 1266 524 742 470 470 179 291 506 8 6 492 183 309 270 4 2 264 142 122 40 40 20 20

ОУП.01 Русский язык 2 72 2 2 68 32 36 34 34 16 18 38 2 2 34 16 18

ОУП.02 Литература 2 108 2 2 104 14 90 50 50 7 43 58 2 2 54 7 47

ОУП.03 Математика 3 2 296 4 2 290 110 180 106 106 40 66 96 96 34 62 94 4 2 88 36 52

ОУП.04 Иностранный язык 2 72 72 72 34 34 34 38 38 38

ОУП.05 Информатика 2 108 108 26 82 34 34 16 18 74 74 10 64

ОУП.06 Физика 3 72 72 50 22 72 72 50 22

ОУП.07 Химия 2 72 72 30 42 34 34 14 20 38 38 16 22

ОУП.08 Биология 3 72 72 40 32 72 72 40 32

ОУП.09 История 2 94 94 86 8 42 42 38 4 52 52 48 4

ОУП.10 Обществознание 2 108 4 2 102 74 28 34 34 22 12 74 4 2 68 52 16

ОУП.11 География 4 72 72 36 36 32 32 16 16 40 40 20 20

ОУП.12 Физическая культура 1 2 72 72 6 66 34 34 6 28 38 38 38

ОУП.13 Основы безопасности и защиты Родины 1 68 68 20 48 68 68 20 48

ДУП Дополнительные учебные предметы 1 2 190 42 4 2 142 74 68 42 32 16 6 10 16 122 4 2 90 44 46 26 36 36 24 12

ДУП.01
Родной язык и (или) государственный язык 
республики Российской Федерации / Родная 
литература

4 36 36 24 12 36 36 24 12

ДУП.02 Основы проектной деятельности 2 82 42 40 12 28 42 32 16 6 10 16 50 24 6 18 26

ДУП.03 Экономика 2 72 4 2 66 38 28 72 4 2 66 38 28

80%

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 3 11 4 1038 360 678 340 338 170 60 110 46 64 122 30 92 32 60 120 48 6 72 38 34 626 222 12 404 224 180 864

ОП Общепрофессиональный цикл 4 2 345 113 232 116 116 60 18 42 14 28 62 20 42 26 16 223 75 148 76 72 287

ОП.01 Основы культуры профессионального общения 1 60 18 42 14 28 60 18 42 14 28 60

ОП.02 Основы физиологии питания, санитарии и 
гигиены 2 62 20 42 26 16 62 20 42 26 16 62

ОП.03 Товароведение пищевых продуктов 4 61 19 42 16 26 61 19 42 16 26 61

ОП.04 Правовые основы профессиональной 
деятельности 4 58 18 40 20 20 58 18 40 20 20 58

ОП.05 Безопасность жизнедеятельности 4 46 14 32 18 14 46 14 32 18 14 46

ОП.06 Менеджмент и управление персоналом в 
организациях общественного питания 4 58 24 34 22 12 58 24 34 22 12

П Профессиональный учебный цикл 3 7 2 613 207 406 220 186 110 42 68 32 36 60 10 50 6 44 80 28 6 52 34 18 363 127 12 236 148 88 497

ПМ Профессиональные модули 3 7 2 613 207 406 220 186 110 42 68 32 36 60 10 50 6 44 80 28 6 52 34 18 363 127 12 236 148 88 497

ПМ.01 Обслуживание потребителей организаций 
общественного питания 1 2 1 250 80 6 170 72 98 110 42 68 32 36 60 10 50 6 44 80 28 6 52 34 18 250

МДК.01.01 Организация и технология обслуживания в 
общественном питании 3 250 80 170 72 98 110 42 68 32 36 60 10 50 6 44 80 28 52 34 18 250

УП.01.01 Учебная практика 2 РП час 144 144 нед нед 144 нед 4 нед нед 144

ПП.01.01 Производственная практика 3 РП час 252 252 нед нед нед 252 нед 7 нед 252

ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 3 6 6

Всего часов с учетом практик 646 566

ПМ.02
Обслуживание потребителей за барной 
стойкой, буфетом с приготовлением смешанных 
напитков и простых закусок

1 2 1 247 79 6 168 114 54 247 79 6 168 114 54 247

Индекс
Наименование циклов, разделов, 
дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам
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МДК.02.01 Организация и технология обслуживания в 
барах и буфетах 4 247 79 168 114 54 247 79 168 114 54 247

УП.02.01 Учебная практика 4 РП час 72 72 нед нед нед нед 72 нед 2 72

ПП.02.01 Производственная практика 4 РП час 216 216 нед нед нед нед 216 нед 6 216

ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 4 6 6

Всего часов с учетом практик 535 456

ПМ.03 Маркетинговая деятельность в организациях 
общественного питания 1 3 116 48 6 68 34 34 116 48 6 68 34 34

МДК.03.01 Маркетинг в организациях общественного 
питания 4 58 24 34 20 14 58 24 34 20 14

МДК.03.02 Системы автоматизации в ресторанном бизнесе 4 58 24 34 14 20 58 24 34 14 20

ПП.03.01 Производственная практика 4 РП час 36 36 нед нед нед нед 36 нед 1

ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 4 6 6 6

Всего часов с учетом практик 152 104

ФК.00 ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 5 6 80 40 40 4 36 40 20 20 4 16 40 20 20 20 80

Учебная и производственная практики час 720 720 нед час нед час 144 нед час 252 нед 7 час 324 нед 9 

Учебная практика час 216 216 нед час нед час 144 нед час нед час 72 нед 2 

Производственная практика час 504 504 нед час нед час нед час 252 нед 7 час 252 нед 7 

Государственная итоговая аттестация час 36 36 нед нед нед нед 36 нед 1

Защита выпускной квалификационной работы час 36 36 нед нед нед нед 36 нед 1 36

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК (С 
КОНСУЛЬТАЦИЯМИ В ПЕРИОД ОБУЧЕНИЯ ПО 
ЦИКЛАМ)

8 1 21 6 2550 418 10 2122 938 1148 58 672 60 596 231 365 16 750 30 8 674 259 415 38 390 48 2 336 180 156 702 222 480 268 212 2340

2 час час час час
6 час час час час

1 час час час час

20 4 

14 

6 4 

1 час час час час
1 час час час час

Экзамены (без учета физ. культуры) 3 2 2

7Диффер. зачеты (без учета физ. культуры)
Зачеты (без учета физ. культуры)

2 7 3
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№ Вид 
контроля

Наименование 
комплексного вида 

контроля
Семестр

[2]

[2]

[4]

[4]

[Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование 
дисциплины/МДК

1 Экз Комплексный экзамен 2

2 Диф. зач Комплексный диф. 
зачет 4



ОУП.01 Русский язык
ОУП.02 Литература

МДК.03.01 Маркетинг в организациях общественного питания

МДК.03.02 Системы автоматизации в ресторанном бизнесе

[Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование 
дисциплины/МДК


