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1 2 3 4 5 6 7 8 9 11 13 14 16 17 24 25 26 27 28 29 30 37 38 39 40 41 42 43 50 51 52 53 54 55 56 64 65 66 67 68 69 77 78 79 80 81 82 90 91 92 93 94 95

ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 6 2 18 5 2196 146 18 2032 1048 984 62 544 528 291 237 16 708 48 12 614 326 288 22 432 432 226 206 512 36 6 458 205 253
ОУП Обязательные учебные предметы 4 2 15 3 1792 74 8 1710 851 859 16 476 476 254 222 584 34 4 538 281 257 354 354 180 174 378 24 4 342 136 206

ОДБ.01 Русский язык 2 100 100 67 33 44 44 30 14 56 56 37 19
ОДБ.02 Литература 2 134 134 84 50 58 58 34 24 76 76 50 26
ОДБ.03 Математика 24 13 342 42 4 296 154 142 8 68 68 36 32 106 22 2 78 42 36 84 84 46 38 84 12 2 66 30 36
ОДБ.04 Иностранный язык 24 150 150 150 34 34 34 50 50 50 30 30 30 36 36 36
ОДБ.05 Информатика 2 4 152 152 36 116 34 34 14 20 38 38 8 30 44 44 8 36 36 36 6 30
ОДБ.06 Физика 4 102 102 82 20 62 62 54 8 40 40 28 12
ОДБ.07 Химия 2 108 108 70 38 52 52 34 18 56 56 36 20
ОДБ.08 Биология 4 66 66 50 16 30 30 22 8 36 36 28 8
ОДБ.09 История 2 94 94 90 4 48 48 48 46 46 42 4
ОДБ.10 Обществознание 24 13 236 32 4 200 128 72 8 50 50 30 20 68 12 2 50 36 14 44 44 32 12 74 12 2 56 30 26
ОДБ.11 География 4 114 114 62 52 48 48 30 18 30 30 18 12 36 36 14 22
ОДБ.12 Физическая культура 13 24 140 140 6 134 34 34 6 28 40 40 40 30 30 30 36 36 36
ОДБ.13 Основы безопасности жизнедеятельности 1 54 54 22 32 54 54 22 32

ДУП Дополнительные учебные предметы 2 3 2 404 72 10 322 197 125 46 68 52 37 15 16 124 14 8 76 45 31 22 78 78 46 32 134 12 2 116 69 47

ПОО.01
Родной язык и (или) государственный язык 
республики Российской Федерации / Родная 
литература

4 70 70 26 44 32 32 10 22 38 38 16 22

ПОО.02 Основы проектной деятельности 2 82 40 6 36 13 23 38 32 16 7 9 16 50 2 6 20 6 14 22
ПОО.03 Экология 4 36 36 25 11 36 36 25 11
ПОО.04 Экономика 24 3 180 32 4 144 103 41 8 74 12 2 56 39 17 46 46 36 10 60 12 2 42 28 14
ПОО.05 Астрономия 1 36 36 30 6 36 36 30 6

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4 11 1080 360 720 366 354 100 32 68 40 28 72 24 48 22 26 160 52 108 48 60 276 86 190 90 100 250 88 162 100 62 222 78 144 66 78
ОП Общепрофессиональный цикл 5 338 104 234 146 88 52 16 36 28 8 130 40 90 58 32 114 36 78 48 30 42 12 30 12 18

ОП.01 Основы культуры профессионального 
общения 6 98 30 68 40 28 56 18 38 28 10 42 12 30 12 18

ОП.02 Основы физиологии питания, санитарии и 
гигиены 3 52 16 36 28 8 52 16 36 28 8

ОП.03 Товароведение пищевых продуктов 4 78 24 54 28 26 78 24 54 28 26

ОП.04 Правовые основы профессиональной 
деятельности 5 58 18 40 20 20 58 18 40 20 20

ОП.05 Безопасность жизнедеятельности 4 52 16 36 30 6 52 16 36 30 6
П Профессиональный учебный цикл 4 6 662 216 446 216 230 100 32 68 40 28 72 24 48 22 26 108 36 72 20 52 146 46 100 32 68 96 32 64 48 16 140 46 94 54 40

ПМ Профессиональные модули 4 6 662 216 446 216 230 100 32 68 40 28 72 24 48 22 26 108 36 72 20 52 146 46 100 32 68 96 32 64 48 16 140 46 94 54 40

ПМ.01 Обслуживание потребителей организаций 
общественного питания 2 3 374 122 252 98 154 100 32 68 40 28 72 24 48 22 26 108 36 72 20 52 94 30 64 16 48

МДК.01.01 Организация и технология обслуживания в 
общественном питании 4 2 374 122 252 98 154 100 32 68 40 28 72 24 48 22 26 108 36 72 20 52 94 30 64 16 48

УП.01.01
Учебная практика "Обслуживание 
потребителей организаций общественного 
питания"

5 РП час 432 432 нед нед 108 нед 3 72 нед 2 180 нед 5 72 нед 2 нед

ПП.01.01
Производственная практика "Обслуживание 
потребителей организаций общественного 
питания"

5 РП час 360 360 нед нед нед нед нед 360 нед 10 нед

ПM.01.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 5
Всего часов с учетом практик 1166 1044

ПМ.02
Обслуживание потребителей за барной 
стойкой, буфетом с приготовлением 
смешанных напитков и простых закусок

2 3 288 94 194 118 76 52 16 36 16 20 96 32 64 48 16 140 46 94 54 40

МДК.02.01 Организация и технология обслуживания в 
барах, буфетах 6 236 78 158 102 56 96 32 64 48 16 140 46 94 54 40

МДК.02.02 Системы автоматизации в ресторанном 
бизнесе 4 52 16 36 16 20 52 16 36 16 20
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Семестр 1

Индекс
Наименование циклов, разделов,
дисциплин, профессиональных модулей, 
МДК, практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам
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УП.02.01

Учебная практика "Обслуживание 
потребителей за барной стойкой, буфетом с 
приготовлением смешанных напитков и 
простых закусок"

6 РП час 252 252 нед нед нед нед нед нед 252 нед 7

ПП.02.01

Производственная практика "Обслуживание 
потребителей за барной стойкой, буфетом с 
приготовлением смешанных напитков и 
простых закусок"

6 РП час 360 360 нед нед нед нед нед нед 360 нед 10

ПM.02.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 6
Всего часов с учетом практик 900 806

ФК.00 ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 5 6 80 40 40 4 36 40 20 20 4 16 40 20 20 20
Учебная и производственная практики час 1404 1404 нед час нед час 108 нед час 72 нед 2 час 180 нед 5 час 432 нед 12 час 612 нед 17 
Учебная практика час 684 684 нед час нед час 108 нед час 72 нед 2 час 180 нед 5 час 72 нед 2 час 252 нед 7 
Производственная практика час 720 720 нед час нед час нед час нед час нед час 360 нед 10 час 360 нед 10 
Государственная итоговая аттестация час 72 72 нед нед нед нед нед нед 72 нед 2
Защита выпускной квалификационной 
работы час 72 72 нед нед нед нед нед нед 72 нед 2

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 10 2 29 5 3258 506 2752 1414 1338 62 644 32 596 331 265 16 768 72 662 348 314 34 592 52 540 274 266 782 122 648 295 353 250 88 162 100 62 222 78 144 66 78
ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК (С 
КОНСУЛЬТАЦИЯМИ В ПЕРИОД ОБУЧЕНИЯ ПО 
ЦИКЛАМ)

10 2 29 5 3276 506 18 2752 1414 1338 62 644 32 596 331 265 16 780 72 12 662 348 314 34 592 52 540 274 266 788 122 6 648 295 353 250 88 162 100 62 222 78 144 66 78

6 3 3

1 2
Зачеты (без учета физ. культуры)
Экзамены (без учета физ. культуры) 3 4

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 4 6 4
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